~Dlutgndegs® Topfendgssert
Halloween Spgcial

lhr braucht dazu:

250g Topfen

50g Staubzucker

250 ml Schlagobers .
4 Blatt Gelatine

I Pkg. Vanillezucker

100g Beeren

2 EL Honig
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Und so geht'’s:
Topfen mit Staubzucker und Vanillezucker glatt verrthren. In der Zwischenzeit die
Gelatine in kaltem Wasser cinweichen und 200ml Schlagobers cremig schlagen.

Die Celatine gut ausdricken und mit den restlichen S0ml Schlagobers erwérmen, bis

Die zwei Massen - Topfenmasse und die aufgeldste Gelatine - schnell miteinander
verrohren und den Schlag unterheben.

Die Masse in ,Halloween Silikonformen” fullen und kurz kaltstellen.

Diec Beeren mit dem Honig purieren, in einen Spritzsack geben und in die leicht
gekuhlte Topfenmasse spritzen.
For ca. 4 Stunden kaltstellen, und VORSICHTIC aus der Form l&sen.
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Die Silikonform vor dem Befollen for ca. | Stunde in den Gefrierschrank geben, dann
l6st sich die Creme besser aus der Forml




